LISTA DEI VINI

CERASUOLO D'ABRUZZO D.O.C. €

Marramiero “Dama” 16,00
Contucci Ponno “Vermiglio” 16,00
Masciarelli “Villa Gemma” 22,00
Lunaria “Pettirosce” biodinamico 20,00

TREBBIANO D’ABRUZZO D.O.C.

Masciarelli “Villa Gemma” igt 20,00

PECORINO D.O.C.

Agriverde “Natum” bio 15,00
Mazzarosa 16.00
Masciarelli “Castello di Semivicoli” 20,00

PASSERINA D.O.C.

Agriverde “Natum” bio 15,00

BOLLICINE D.O.C.

Villa deil Bruni “Prosecco Millesimato” 16,00
Marramiero “Metodo Classico Abruzzo d.o.c. ” 25,00
Vezzoli “Metodo Classico Franciacorta d.o.c.” 25,00
VINO DELLA CASA

Montepulciano d’Abruzzo doc (caraffa It 1) 7,00

Trebbiano d’Abruzzo doc (caraffa It 1) 7,00



LISTA DEI VINI

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO D.O.C.

Bottiglie da ml. 375 €
Masciarelli “Gianni Masciarelli” 10,00
Masciarelli “Marina Cvetic” 18,00
Bottiglie da ml. 750

Contucci Ponno “La Regia Specula” d.o.c.g. 18,00
Contucci Ponno “Riserva” d.o.c.g. 25,00
Marramiero “Dama” 16,00
Marramiero “Inferi” 30,00
Nicodemi “Le Murate” 18,00
La Quercia “Prima Madre” 18,00
La Quercia “Mastrobono” d.o.c.g. 35,00
Contesa “Vigna Corvino” 18,00
Hluminati “Ilico” 18,00
Pasetti “Testarossa” 30,00
Cataldi Madonna “Malandrino” 20,00
Zaccagnini “San Clemente” 35,00
Camillo Montori “Fontecupa” 26,00
Centorame “San Michele” 18,00
Strappelli d.o.c.g. 20,00
Lunaria “Coste di Moro” (Biodinamico) 18,00
Lepore 22,00
Masciarelli “Gianni Masciarelli” 18,00
Masciarelli “Marina Cvetic” 35,00
Masciarelli “Iskra” d.o.c.g. 40,00
Roveri 16,00
San Lorenzo “Oinos” d.o.c.g. 26,00
Torre dei Beati 18,00
Nestore Bosco 16,00

laC asetta
di Papardl



BEVANDE

BIRRE IN BOTTIGLIA €
Forst “Kronen Speciale” 5.2° (It 0,66) 4,50
Forst “Kronen Speciale” 5.2° (It 0,33) 3,00
Paulaner “Weisbier” 5.5° (It 0,50) 4,50
La Casa di Cura “T.S.0.” ipa 7° (1t 0.33) 5.00
La Chauffe Bionda e/o Bruna 8° (It 0,33) 5,00
Daura ““Senza Glutine” 5.4° (1t 0,33) 4,50
BEVANDE IN BOTTIGLIA

Coca Cola (1t0,33) 2,50
Fanta (1t 0,33) 2,50
CocaCola (It 1) 5
Gassosa (1t 1) 3,00
LLa Vera Gazzosa “Limone di Amalfi” (1t 0,27) 3,00
Acqua minerale (It 0,75) 2,00
Servizio, pane e coperto 2,00

Per qualsiasi informazione su sostanze ¢ allergeni
¢ possibile consultare 1I’apposita documentazione,

fornita su richiesta, dal personale in servizio.

In caso di temporanea indisponibilita



del prodotto fresco per alcuni piatti potrebbe essere
utilizzato I’ingrediente surgelato.



LA NOSTRA PASTICCERIA

Coppa ‘Paparill’
€ 5,00

Semifreddo di pistacchio
€ 5,00

Lingottino al cioccolato
€ 5,00
Panna cotta alla vaniglia Bourbon
con frutti di bosco freschi

€ 5,00

Cheescake di ricotta e fichi

con copertura di gelee di more
€ 5,00

Flan di cioccolato
con crema inglese al cardamomo
€ 5,00
Spuma di nocciola Tonda di Giffoni

su crumble alla cannella e cioccolato
€ 5,00

ALTRI DOLCI E FRUTTA

Gelato al limone ¢ Tartufo bianco* o nero*

*Senza glutine
€400

Ananas in bellavista * Frutta di stagione
€3,50

SELEZIONE DI VINI DA DESSERT

Moscato « Zibibbo « Malvasia « Ratafia « Marsala superiore: € 2,50
Passito di Pantelleria D.O.C. ¢ Barolo Chinato ¢ Vino cotto: € 3,00
Muffato: €4.00 (prezzi al bicchiere)



FINE CENA

Caffe espresso 1,00
Liquori, Amari e Distillati nazionali 25
Liquori, Amari e Distillati etichette speciali sq-

SELEZIONATI DAL BAR

RUM

Pampero anniversario (Venezuela) 4,00
Vigia 18 anni (Cuba) 6,00
El Dorado 15 anni (Guyana) 6,00
Matusalem 15 anni (Cuba) 5,00
Zacapa centenario 23 anni (Guatemala) 6.00
Santa Teresa (Venezuela) 5,00
Saint James (Martinica) * Agricolo 4,00
J. Bally (Martinica) * Agricolo 4,00
J. M. xo0 (Martinica) * Agricolo 6,00
BRANDY

Cardenal Mendoza Gran Reserva (Spagna) 6,00
Janneau Armagnac (Francia) 6,00
Hennessy Cognac (Francia) 6,00
WHISKY

Oban 14 anni (Scozia) 6.00
Jack Daniels (US.A.) 4,00
GRAPPE

Nonino “U’E” 3,00
Poli “Po’ di Poli” 4,00

Poli “24 Carati” 4,00



